Disponibile in:

Available in:

Barre da 1 Kg
1 Kg/ 35,2 oz Bars

Tavolette da 50 grammi
50 ¢/ 1,75 oz Bars

Selezioni da 12 Napolitains
Selection of 12 Napolitains

Napolitains da 4,7 grammi

4,7 g/ 0,16 oz Napolitains

Cioccolato Fondente Extra 70%
70% Extra Dark Chocolate

Note per la degustazione:
Tasting session notes:

I Neri. The Blacks.

11 cacao come mai lo avete provato, ma anche come mai lo avreste immaginato: il sapore del mito. Il “Chuao”: dal
nome della piantagione e della penisola venezuelana dove nascono 1 semi di cacao da cultivar diverse naturalmen-
te selezionatesi nei secoli sul territorio. E” la prima volta che questo cru - un “blend naturale” - viene lavorato in
purezza: finora infatti & sempre servito per aromatizzare i diversi cioccolati e dare loro una forza maggiore nell’aro-
ma. Al nome di Chuao ¢ associata Iidea del mito del cacao dei Maya, del gusto primigenio, del paradiso terrestre
dove cresce il “cibo degli dei”.

Profumi:

Profumo fresco di cacao e di cioccolato lavorato, fruttato di frutti rossi (ciliegie, lamponi, ribes) e frutta esotica.
Gusto:

Scrocchio netto, sapore delicato, fresco, acidulo, si impossessa della bocca con note marcate di ribes e di ciliegia
molto matura espandendosi in tutte le direzioni. Evolve in sapore di frutti freschi e chiude con una sensazione di
miele, confettura. Ha una persistenza molto lunga e una aciditd equilibrata. Un cioccolato entusiasmante.

Cacao as you have never tasted before, but also as you wonld never have imagined: the flavour of legends. “Chuao”
- the name of the plantation and the Venezuelan peninsula where the cocoa beans are cultivated differently, natu-
rally selected over the centuries on that land. It is the first time that this cru - a “natural blend” - is processed in its
purity: in fact, until now it has always been used to aromatize various chocolates to give them a greater aromatic
strength. The name Chuao is associated with the legendary cacao of the Mayans, of primeval flavour, of the earthly
paradise where the “ambrosia of the gods” is grown.

Aromas:

Fresh aroma of cacao and of processed chocolate, with red fruit (cherry, raspberry, redcurrant) and exotic fruit sen-
sations.

Taste:

Clean snap, delicate flavour, fresh, acid, takes possession of the mouth with decisive notes of fully matured redcur-
rant and cherry, expanding in all directions. It evolves into a flavour of fresh fruits and closes with a sensation of
honey and preserves. Very long-lasting persistence and balanced acidity. An enthralling chocolate.
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Un viaggio alla ricerca del piacere. A voyage to the discovery of pleasure.




